
 

 

 

 

 

 

 

 

 

F R A N K F U R T E R  B O T S C H A F T  

Menu 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



F R A N K F U R T E R  B O T S C H A F T  

 

C H A M P A G N E R  

 
            0,1 0,75 

LAURENT-PERRIER  

La Cuvée           19 119 

 Chardonnay, Pinot Noir, Meunier 

  

Cuvée Rosé          26 175 

 100% Pinot Noir, Montagne de Reims 

 
Blanc de blancs          184 

 Brut nature, 100% Chardonnay, Zero Dosage     
 

  

 

ALFRED GRATIEN  

Blanc de blancs          140 
Chardonnay, Pinot Noir, Meunier 

 
Brut Rosé            130 
Chardonnay, Pinot Noir, Meunier  

 

 

 

UNSERE EMPFEHLUNG  

 

Alkoholfreie Cocktailbegleitung / virgin cocktail pairing     49  
 
Weinbegleitung / wine pairing         59 
 
Champagnerbegleitung / champagne pairing       89 
 

 

 

 

 

 



F R A N K F U R T E R  B O T S C H A F T  

 

A N N I V E R S A R Y  M E N U   
 
 
 

Stubenküken aus dem Rauch | Sellerie  
Maulbeere | Borettane Zwiebel 

poussin from the smoker | celery  

mulberry | Borettane onion 

24 

 

 

Heilbutt | Gurke 

Beurre Blanc | „Herings-Kaviar“ 

halibut | cucumber  

beurre blanc | “Herring Caviar” 

25 

 

 

Zweierlei vom Weidekalb | Pastinake  

Pfifferling | Brombeere 

duo of pasture-veal | parsnip  

chanterelle | blackberry 

40 

 

 

Crème brûlée von Espresso und Süßholz  

Gesalzene Kokosnuss 

crème brûlée of espresso and liquorice  

salted coconut 

19 
 

 

 

 

4-Gang-Menü / 4 courses 99 
 

 



F R A N K F U R T E R  B O T S C H A F T  

 

C L A S S I C  M E N U  
 
 
 

Schwertfisch | Fenchel  

Melone | Edamame | fermentierter Pfeffer 

swordfish | fennel  

melon | edamame | fermented pepper 

22 
 
 
 

Raviolo | Parmigiano Reggiano  

Feige | Secreto Iberico 

raviolo | parmigiano reggiano  

fig | secreto ibérico 

24 

 

 

Loup de Mer | Hummer Bisque 

Safran | Paprika 

loup de mer | lobster bisque  

saffron | bell pepper 

40 

 

 

Zitrone in verschiedenen Texturen | Laurent-Perrier 

lemon in various textures | Laurent-Perrier 

19 
 

 
 
 
 
 

4-Gang-Menü / 4 courses 99 
 
 



F R A N K F U R T E R  B O T S C H A F T  

 

V E G A N  M E N U  
 
 
 

Süßkartoffel | Wasabi | grüner Reis | Zitronengras 

sweet potato 

wasabi | green rice | lemongrass 

19 

 

 

Kräuterseitling | Champignon 

Fermentierter Knoblauch | wilder Brokkoli 

king oyster mushroom | champignon  

fermented garlic | wild broccoli 

22 

 

 

Mais in Texturen 

geräucherter Sellerie | junger Mangold | BBQ 

corn in textures 

smoked celery | young chard | bbq 

34 

 

 

Valrhona Schokolade  

Erdnuss | eingelegte Wildkirsche 

Valrhona chocolate | peanut | pickled wild cherry 

20 

 

 
 
 

4-Gang-Menü / 4 courses 86 
 

 



F R A N K F U R T E R  B O T S C H A F T  

 

S C H A T Z K A M M E R  
( A U S Z U G  A U S  D E R  W E I N K A R T E )  

 

2021 Riesling „Hundertgulden » GG, Weingut Knewitz, Rheinhessen 0,75 90 

 

2019 Riesling, St. Nikolaus, GG, Weingut Spreitzer, Rheingau    0,75 79 

  

2019 Riesling „Pittermännchen”, GG, Weingut J. B. Schäfer, Nahe    0,75 85 

 

2022 Riesling „Höllenpfad im Mühlenberg“ GG, Weingut Dönhoff, Nahe   0,75 129 

 

2022 Riesling „Hermannshöhle »  GG, Weingut Dönhoff, Nahe    0,75 149 

 

2020 Riesling, Kiedrich Gräfenberg, EG, Weingut Robert Weil, Rheingau   0,75 139 

 

2006 Mersault, Chardonnay,  Château de Savigny Les Beaune    0,75 286 

 

2014 Syrah „Reserve“, Weingut Rings, Pfalz      0,75 128 

 

2011 Spätburgunder „Saumagen“, Weingut Rings, Pfalz     0,75 220 

 

2012 Cuvée XR, Merlot, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Weingut Knipser  0,75 189 

 

2008 Wildenstein Spätburgunder „R“, Weingut Huber, Baden    0,75 489 

 

2020 Tignanello I.G.T., Antinori, Toskana       0,75 290 

 

2011 Sassicaia Bolgheri D.O.C, Tenuta San Guido, Toskana     0,75 690 

 

2006 Château Montrose 2eme Gran Cru Classe, Bordeaux     0,75 199 

 

1998 Château Montrose 2eme Gran Cru Classe, Bordeaux     0,75 299 

 

2006 Château de Savigny Pinot Noir, 1er Cru, Michael Pont, Burgund   0,75 286 

 

2015 Gevrey Chambertin “Vieilles Vignes”, Humbert Frères, Burgund   0,75 239 

 

2009 Château Haut-Bages Liberal 5 Grand Cru Classé,  Bordeaux    0,75 179 

 

2006 Château L’Evangile AOC, Pomerol       0,75 530 

 

 



F R A N K F U R T E R  B O T S C H A F T  

 

S I G N A T U R E S  B Y  T O N I  

 

COSMOPOLITAN BY TONI          15 

Wodka, Triple Sec, Limettensaft, Himbeerpüree 

 

FIZZY BLACKBERRY          15 

Lillet, Brombeere, Mandelsirup, Limettensaft, Soda 

 

RUMMY FLOWER           15 

Rum, Rhabarbersaft, Holundersirup, Limettensaft 

 

MEXICAN RASPBERRY         15 

Tequilla, Chambord, Himbeere, Zitronensaft, Apfelsaft 

 

 

O B S T B R A N D  

 
EDELBRENNEREI ZIEGLER 

         4cl 

ALTER APFEL           18 

HASELNUSS           18 

WILLIAMS           18 

SAUERKIRSCHE           18  

WILDKIRSCH NO.1          24 

WALDHIMBEERGEIST          18 

ALTE ZWETSCHGE          18 

MARILLE           24 

SARTO TRESTERBRAND          18 

ZIEGLER WALDKIRSCH NO.1 / LIKÖR        13 

ZIEGLER WEINBERGPFIRSICH / LIKÖR        13 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Eat, Celebrate, Enjoy, Follow Us  

 

 

 

 

 

 

 

FRANKFURTER BOTSCHAFT 

WESTHAFENPLATZ 6-8 

60327 FRANKFURT 

 

 


